
	
	
	
	
	

Pierre-Marie	Chermette	-	Les	Trois	Roches	2017	
Moulin-à-Vent	
The	nose	is	powerful,	fruity	and	offers	concentration.	It	reveals	notes	of	plum,	blackberry	and	small	notes	
of	cassis	combined	with	small	touches	of	red	berries,	rose	as	well	as	discreet	hints	of	spices	and	Sichuan	
pepper.	The	palate	is	fruity,	mineral,	well-balanced,	suave	and	offers	delicacy,	dynamism,	a	small	tension,	a	
racy	minerality,	freshness,	juiciness,	a	good	structure	as	well	as	a	good	guideline.	On	the	palate	this	wine	
expresses	notes	of	cherry,	crushed	redcurrants	and	small	notes	juicy	Quetsche	plum	associated	with	small	
touches	of	crunchy	wild	berries,	wild	raspberry,	cassis,	zan,	rose,	violet	and	very	discreet	hints	of	spices.	
Tannins	are	fine	and	very	slightly	chewy.	Good	length.	
	
 
«	Le	nez	est	puissant,	fruité	et	concentré.	Il	révèle	des	notes	de	prune,	de	mûre	et	de	petites	
notes	de	cassis	associées	à	de	petites	touches	de	fruits	rouges,	de	rose	ainsi	que	de	discrètes	
notes	d'épices	et	de	poivre	de	Sichuan.	La	bouche	est	fruitée,	minérale,	bien	équilibrée,	suave	
et	offre	délicatesse,	dynamisme,	une	petite	tension,	une	minéralité	racée,	de	la	fraîcheur,	un	
côté	 juteux,	 une	 bonne	 structure	 ainsi	 qu'une	 bonne	 ligne	 directrice.	 En	 bouche,	 ce	 vin	
exprime	des	notes	de	cerise,	de	groseilles	rouges	broyées	et	de	petites	notes	juteuses	de	prune	
Quetsche	associées	à	de	petites	touches	de	baies	sauvages	croquantes,	de	framboise	sauvage,	
de	cassis,	de	zan,	de	rose,	de	violette	et	de	notes	d'épices	très	discrètes.	Les	tanins	sont	fins	et	
très	légèrement	caoutchouteux.	Bonne	longueur	».		
	
Score	:	15.75/20	(91-92/100)	

	

	

	

	

	

	

	


