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Diversité. A coté des
rosés, champions des
vins d’été, blancs et
rouges ont toute leur
place a table - sous
certaines conditions.

PAR OLIVIER BOMPAS ET JACQUES DUPONT

0 uand I'été est vraiment chaud et que
le soleil oblige a chercher 'ombre,
on réve rarement de cassoulet et de
rouges corsés. Tomates de toutes variétés,
aubergines, grillades, barbecue, plancha,
salades et fruits... Voila la liste des courses
et desenvies. On peut y ajouter labuée sur
les verres et les glacons dans le seau pour
toujours boire frais.

On ne mange pas a I'identique selon les
saisons, on ne boit pas non plus les mémes
vins. Les cuvées puissantes et chaleureu-
ses se reposent en attendant I'automne et
le retour des feux de cheminée, des cham-
pignons et des plats mijotés. Le golit n’est
plus aux tanins épais et moelleux, au capi-
teux, nial’alcool calorifére. Les vins vifs, les
tranchants, les 1égers, les rafraichissants et
les fruités occupent désormais les tables et
les nappes de pique-nique. Mais qu'est-ce

qu'un bon vin d'ét€? Un vin qui désaltere,
quiréjouitsansquelamécanique complexe
du cerveau soit en mode analyses et com-
mentaires de dégustation, ou du moins pas
trop...Unrougeun peuaccrocheur,dontles
tanins nerveux et le «croquant» du fruit
réveillent les papilles, un blanc avec suf-
fisamment d’acidité pour apaiser la soif et
titiller Fappétit, un rosé aromatique doté
d’une légere électricité pour le frisson plai-
sir. En d'autres termes, un authentique vin
desoif,compagnonidéal de'apéritifsousla
tonnelle et capable de se tenira table.

Président de I'Union des sommeliers
de France et restaurateur 2 Nimes, Michel
Hermet esta ce double titre témoin du phé-
nomene: « Oui, il y a un changement selon les
saisons, et je dois adapter ma carte des vins au
verre. Lété, désormais c’est devenu la folie des
rosés. Mémesionrecommande des rouges legers
aboirelégerementfrais, les gens préferenten défi-
nitive commander un rosé. Quelques amateurs
de vins se tournent vers des rouges légers, mais
canereprésente paslamajorité; c’estdommage,
parce qu'ily a du choix... »

La «folie rosé» semble avoir pris son
envolaveclacaniculede 2003. Maisleverre
était dans le fruit des consommateurs sans
doute bien avant. Conjonction d’une tech-
niquemieux maitrisée—lerosé nécessiteun
bonéquipement dansleschais,notamment
pourrefroidirlescuveset préserverainsiles

ardmes — et d'une envie décomplexée
chez les nouveaux consommateurs..
N’empéche, il ne faudrait pas que cette
nouvelle vague rose fasse oublier qu'’il
existe des centaines de vins rouges ou
blancs qui s’adaptent parfois mieux
aux mets d'été. Michel Hermet semble
un peudésoléque cettemodes’éloigne
légerement du principe fondateur du
repas a la francaise, qui associe vin et
cuisine: « Il faudrait peut-étre des rosés
moins adaptés au goilt international, avec
plus de personnalité. Pour moi, boire, cest
déguster...»

Régalade. Lesvinsdel'été se détermi-
nent davantage grace a leur «potentiel
fraicheur» qu’a leur couleur. Rouge,
blanc, a bulles ou rosé de caractere, on
en trouve dans toutes les régions, de
I’Alsace au Roussillon, y compris dans
lesvignoblesréputés pour produire es-
sentiellement des vins puissants. Effet
degammeetévolutiondesgotitsaidant,
raressontlesvigneronsquin’en propo-
sentpas, etades prix généralement tres
abordables, car destinésalarégaladeet
a étre bus avant le millésime suivant.
Notre sélection porte cette année sur
tous les types de vins et sur toutes les
couleurs, méme si les rosés restent lar-
gement en téte du peloton

CAMILLE MOIRENC/HEMIS
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Provence

vec 6% desvolumesmondiauxet 40 %

desvolumesnationaux,ld Provenceest
de treés loin le premier vignoble produc-
teur de vin rosé. L'essentiel des volumes
estassuré parlavasteappellation cotes-de-
provence, les coteaux-d’aix-en-provence,
situés au nord-ouest d’Aix-en Provence,
ainsi que les coteaux-varois-en-provence,
situésaunordde Toulon. Iireprésente pres
de neuf bouteilles sur dix produites dans
la région, changeant en quelques années
son statut de vin de soif en une image de
véritable vin de gastronomie,accommodé
a toutes les sauces. Si les rosés légers, au
fruité délicat, sont parfaits pour 'apéritif,
denombreuxrosésrichesetvineuxaccom-
pagnent tres bien les cuisines asiatiques,
indiennesou orientales. La productionde
rosésestcomplétée parun petitvolumede
vins rouges typés et savoureux, et de trop
rares blancs, D’excellentscompagnonsde
tablequiplacentla Provenceendeuxieme
position apres Bordeaux sur les cartes de
vins des restaurants francais m

Domaine de Saint-Ser
(cdtes-de-provence)
« J'étais pharmacienne a Paris, et puis un
jour j'ai ressenti le besoin de changer d’hori=
zon, Mes grands-parents étaient agriculteurs
en Bretagne; fa terre, C'est mon enfance, on
peut dire que j'ai fait un retour aux sour-
ces. J'ai racheté le domaine il y a sept ans,
cest le vignoble le plus haut sur la monta-
gne Sainte-Victoire. La premire impression a
é1é assez rude... Uentrée du domaine n'était
pas accueillante, les vignes étaient arra-
chées, c'était un peu la désolation... Et puis
le charme a opéré petit a petit. La montagne
dégage quelque chose de fantastique. Jai
foncé, j'ai entrepris les travaux, jai fait renai-
ire le domaine. Cétait un endroit austére,
je I'ai ouvert sur l'extérieur. Mon cenologue
m'a dit: “Cest un métier qui sapprend sur le
tas!” Lors des premiéres vendanges, it man-
quait quelqu’un au chai, je I'ai remplacé, jai
relevé les manches, cétait parti. Je vis tout
¢aa fond et de plus la releve sannonce. Mon
petit-fils de 10 ans a demandé récemment
asamere: “Que faut-il faire pour continuer
[aventure?”»

Sélection
vins d’éte

PROVENCE

des bais, thym en fleurs, bou-
che vive, fine, élégante, bien
parfumée; un vin d'une belle
délicatesse. 20 €.

16 - Chiteau Roubine

(cu dassé)

04.94.85.94.94,

Terre de croix, Robe claire, nez
garrigues, arillé, cerise cuite,

vin de caractére, des saveurs
marquées de fruits confits et
ROSES d'épices, équilioré, fin, long.
Cotes- 16.80€.
de-provence 15 - Chéteau La Tour de PEvéque
04.94.28.20.17
ey ME-WaBLE"  petledrse, Régie Sumee
04.94,00.44.44, fut 'inventeur avec cette cuvée

Symphonie. Couleur assez
pale tirant sur la péche, nez
citronng, floral, bouche vive et

des rosés pales et délicats qui
sont aujourd'hui & la mode
dans cette région. Une mini-

e révolution de finesse orches-
onctueuse alafois, gourmand, s das fa fin des années 80...
plein, assez classe et capable Nezsubti, légérement épicé,
dle tenir un repas. 15,50 €. pomelo, péche jeune, bouche
16~ Domaine Gavoty vive, trés savoureuse, fruit
04.9469.72.39. rehausseé par des notes griliées,
Clarendon. Rose pale, nez bonne longueur. 13,50 €.
framboise, poivre blanc, 14,5/15 - Chélteau Barbeyrolles
grenadine, agrumes, bouche 04.94.56.33.58.
qél'[cale. bien fruitée, long, Cette propriété appartient
fin. 1390 € également a Régine Sumeire
16 - Chateau Minuty (voir ci-desstis).
04.9456.12.09, Pétale de rose. Rose melon,
Rose et or. Trés pale, nezfraise  pomelo, bouche épicée,

BEAUJOLAIS
6631086300506/GAB/OTO/2

tendue, structurée et fraiche,
note caramel blond qui se
méle au fruiten finale; vin de
repas. 15 €.

14,5 - Chiteau Léoube
04.94.64.80.0,

Rosé de Lépube. Un osé délicat
al nez de fruits exotinues et
dépices douces, fin et de grande
fraicheur en bouche. 13,80 €.
14,5 - Domanes Dit
04.94.01.53.50.

(los Mireille « Cosur de grain ».
Rosé pale, nez floral, bouche
vive, tendue, bien fruitée, des
notes épicées en finale, bien
frais. 22,48 €,

14,5 - Chéteau de Pampelonne
Les Maitres Vignerons de fa
presquile de Saint-Tropez
04.94.56.32.04,

Rose tirant sur le melon, nez
frais, agrumes, pomelo, bouche
auxnotes de grills, noisette,
équilibré, plaisant. 11,40 €.

14 - Chateau de Aumérade

ru classé)

04.94.28.20.31.
Marie-Christine. Couleur
melon, jeli nez de mandarine,
floral, bouche ronde, souple,
pas trés vif, savoureux avec
une finale sur une note de
garrigue. 8,90 €.

14 - Chdteau Coussin
0442612007

César (cotes-de-provence-
sainte-victoire). Rose clair,
nez framboise, pomme verte,
bouche vive, fraiche, assez fin,
élégant, 26 €.

13,5 - Chiteau La Gordonne
04.94.28.20.35,

LaChapelle Gordonne.
Framboise, créme a la vanille,
fruits rouges, bouche vive, ten-
due, rafraichissant. 16,60 €.

Coteaux-
d’aix-en-provence

16,5 - Chateau de Calavon
04425715.37

Nez expressif, notes d'agru-
mes, pelits fruits rouges, vif et
SAVOUTRUY, rosé harmonieus
et dense, parfait pour tout un
repas. 1050 €.

15 ~ Chateau Gassier
04.42.66.38.74.

Loubiero. Nez expressii de
petits fruits rouges, séduisant,
frais, harmonieux, un rosé
tendre ef délicat. 9 €.

Bandol

15,5 - Chiteau de Pibamon
04.94.90.12.75,

Page 3/9

Robe assez claire, nez floral, tronomie frais et savoureuy,
houche douce, équilibrée, que I'on apprécie sur ses notes
des notes amande assez de fruits blancs, de miel et de
prononcées, élégant ef bien fleur. 1550 €.
persistant. 21 €. 15~ (héteau Léoube
14,5~ Domaine de I'Olivette 04.94,64,80.05,
04.94.98.50.85. Blanc de Léoube. Mez expressif
L'Hippocampe. Nez finet déli-  de fruits blancs, note d'agru-
cat de petits fruits rouges, de mes, lilas blanc, minéral en
fleurs et d'épices douces, rond,  bouche, long el savoureux. 15 €.
tendre, persistant. 13 €. 15~ Domaine de Saint-Ser

(voir portrait de Jacqueling
Et aussi Guichot)

04.42.66.30.81.
16,5/17 - Domaine delaBégude  Tradition 2011. Nez expressif de
04.42.08.92.34, péche jaune et de fruits exo-
Ulrréductible. Cette cuvée cer-  tiques, rond, savoureuy, trés
tifiée bio n'est (toujours) pas persistant, du volume. 8,80 €.
enappellation bandol, mais
simplement vin de France. Et aussi
Rosé soutenu, fraise écrasée,
jolinez complexe, mandarine, 13,5~ Commanderie
griotte, confiture de cerisebas-  tela
que,bouche dans la continuite, 442572244
savoureuse, riche sans élre Marina (cuteaux;d'ar:-ert
lourde, des notes épicées el provence). Nez dtronné,
garrigueen finale.Unroséqui  framboise, iraduisant une
peutse garder, 20 €. vinification basse température,

bouche avec une pointe de
BLANCS pétillant, plaisant. 10,90 €.
Cotes-de-provence
15,5 - Domaine Gavoly
04.94.69.72.39.
(larendon. Un blanc de gas-
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Languedoc-
Roussillon

cotédesappellations d’origine contrd-

lée, qui constituent latrame du vigno-
bledelarégion, le Languedoc-Roussillon
produit une majorité de vins de pays
(IGP),en téte desquelslavaste dénomina-
tionrégionale IGP pays-d’oc. Ony trouve
blancs, rosés et rouges élaborésa partirde
I'ensemble des cépages autochtones tra-
ditionnels,auxquelss'ajoutentlesgrands
cépages extrarégionaux, comme le caber-
net-sauvignon, le merlot, le chardonnay
ou le sauvignon. Si quelques vignerons
ont bati leur réputation sur une produc-
tiondevinsde pays, essentiellement pour
contourner les contraintes de ’TAOC, 'es-
sentiel de la production repose sur des
vinsde fruit, souples et gourmands. C'est
parmi ces nombreuses cuvées que nous
avonsopéré une sélection, simpleapergu
de ce que les vignerons de la région sont
en mesure de proposer m

6631086300506/GAB/OTO/2

Vincent Pugibet

Domaine de la Colombette

(IGP coteaux~du-libron)

«Lidée de notre gamme Plume, des vins au faible degré d'alcool, nous est venue quand on a constaté
(ue méme nous, viticulteurs, buvions de moins en moins. On a alors imaginé qu'l fallait produire dles
vins plus digestes, en favorisant le plaisir, la notion de vin de soif. (a passe par un niveau d'alcool raison-
nable, Cest, en quelque sorte, revenir aux vins des grands-péres qui titraient entre 8 et 9°. Cela fait bien-
tot dix ans que 'on fait ce vin, on a une clientele fidele. On a d'abord intéressé les buveurs du quotidien,
pas nécessairement de grands amateurs, mais des gens qui boivent régulirement du vin au cours des
repas. Ensuite, on a eu une clientéle féminine, puis de plus en plus e gens curieux. Le plus aénant, cest

Eléments de recherche : BEAUJOLAIS : vin, passages significatifs, y compris pages shopping et pages produits

: : peu exotique, beaucoup de ; 2 ; : o ;
Seietion fracheur, blanc aérien et sans doute au départ fa perception assez faible de lalcool; pour un dégustateur, ca modifie fa notion
deatbe . déquilibre Cestune question daccoutumance, comme pour le café avec ou sans sucre: au début, a
LANGUEDOC-ROUSSILLON 0467981619 choque, puis on modifie son seuil de perception et, bien sir, de satisfaction. »

Chardonnay. Nez riche de :

fruits mrs comme 3 péche - —

ou I'ananas, note d'agrumes,

rond, gras, finale tendue, vin fraise, framboise et groseille,  sajeunesse.LagammeNatur  (issue de vignes non greffées),  libron). Un rosé léger, fin et

te repas. 440 €. trés frais et séveux enbouche.  estuniquement disponibleen  Nez groseille, rose, floral, élégant, notes florales, agru-
BLANCS 480€, grande distribution (6MS),au  bouche tendre, élégante, mes, framboise, frais, fringant,
IGP pays-d'oc Et aussi 14,5 - Domaine Paul Mas prixde 6,50 €. :Jiél'l par{uér;né:. étquili.lhrée, idéal pour I'apéritif. 5,75 €

04.6790.16.0. 14 - Cave Anne de Joyeuse inement épicée, finale griotte.
15-Domaie Laroche 14,5 - Domaine dela Colombette ¢ s, rosé riche et 04.66.7479.40. 20€ (prix indicaf). ROUGES
Mas La Chevalidre {voir portrait de Vincent complexe aunezdebigarreau  Camas. Nez riche et intense 14 - Pink Flamingo. Un rosé IGP pays-d'oc
D46149.88.45. _ Pugibel) ot doframboise, rondetonc-  depelitsruitsrouges, cerise,  gris de gris aux aromes de
Agrumes, fruitdelapassion,  Cuvée Plume Chardonnay (6P, ¢ v " beaucoup de fraicheur, gour-  Souple, que prolonge une (06.60.85.29.30.
trés frais, onctueux, note coteaux-du-libron). Dans la “" 3 l.u mand, 495 €, finaletrés fraiche: unvraivin ~ Le Petit Balthazar. Nez intense
amére agréable, harmonieux,  gamme des vins désalcaolisés &’5” Im 3.5~ Domaine e fa Baume dété.5,50 € (prix indicatif), de fruits noirs, de bois de
gourmand. 9 €. du domaine, un blanc original 046136097 0467302949, 14,5 - Domaine Le Pive réglisse et de garrigue, rond et
15 - Vignoble Michel Hermet aunez de fruits blancs et de Le Chant des grillons. Nezriche  LesVignes d'Heloise. Unrosé  046768,80.00. gras en bouche, persistant et
6515 fleurs,tendre et éger. i 'ﬂgﬂ ook abase de pinot noir rés frais ~ Gris de Grande Camargue. epice.4.30€.
Les Capelans 2011, Nez 5,50 €. Voir également, marquferaparha_svra ﬁmm—l aunez, notes de péche, de Note de fraise, de framboiseet 15 - Domaine Les Temasses
expressifet frais, floral, anisé,  ci-apres, leur cuvée Plume gé:‘l? mrn oises T mﬁ"” ®  melonetdagnmes,ondet  dorangesanguine,fin, delicat,  de Gabrielle
aromes dabricotet depéche,  enrouge. ie dermectybenbouce,  ooumandS€ . fnale s fraiche, ,10€. 060730419
onclueux, opulent, amertume persistant. 495€. 8.5~ Les Collnes du Bourdic Pour une poignée de raisins.
savoureuse, finalesurla fisi- +—~ ROSES 14,5- L0stal Cares 0466812082 Et aussi Unrouge original a base de
cheur, 6,25 €. IGP pays-d’oc 04.68.91.4775. : Grenanﬂise Ri;ié 16ger et frais, niellucio (cépage corse), qui
14,5~ Vignobles Trés bel habillage de bouteille. al fruit expressifrappelant " 15-Cazes offre un fruité délicat et une -
0468311441, 15~ Domaine de Valensac Rose trés pale, nezdistrel,un oo i rouges notede. 0468640825, bouche raiche tout en ron-
LeSauvignon. Nez généreus, ~ O46Z724106. peu anisé, grllé, bouchevive, o vccorio rond etgourmand, L (anon duMaréchal (cbtes-  deur, déficieux. 5 €
riche, aromes de fleurs Nezexpressif, raisesauvin, ~ notedegarrigues, gourmand. 3400 catalanes). Un classique dela 14,5 - Cave des Vignerons %
blanches, de miel et de fruits erise, onctueux en bouche, 1€, . ! maison Cazes, sur desnotesde  de Sérignan w
exotiques, rond, équilibré, vif  riche, caractére vineuy, fraiset 14 - Gérard Bertrand IGP sable- cerise, de fraise tresmireetde 0467322326, g
enfinale.7€, . persistant en finale. 4,20 €. www.gerard-bertrand.com. de-camargue framboise, grasetopulenten Cabemet-syrah. Nezoriginal =
14 - Mas de Madame 15 - Maison des Terroirs-Vivants  Naturz Syrah. Vin sans soufre. bouthe. 7€. de violette et de pefts fruts
06.07.38.7789. 04.675.05.60. Nez ciste, griolte, bouche 15 Listel 14 - Domaine de Pierre-Belle rouges, charu, ample, note de &
Muscat sec. Nez fin, léger, La Marouette. Rosé de are- délicate, note pétrolée, rond, Commandeur de Jarras. Vigne.  (04.6749.1796. Tan, persistant et gourmand. §
muscaté, note florale, un nache typé, nez agréable de frais, gourmand, a boire dans historique franche de pied Syrah-grenache (coteaux-du-  410€. T
BEAUJOLAIS
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\Benoit Salel et Elise Renaud

Domaine Salel et Renaud
(IGP coteaux-de-Pardéche)

«Nous sommes tous les deux ardéchois. On a repris des vignes et on a éga-
lement replanté sur une partie des terres familiales. On devait bien caa nos

Vallée du Rhone

Surtout connu pour sesrouges chaleureux et profonds, le vigno-
bledelavalléeduRhéne produit toutde méme un petit volume
de blancs fins et harmonieux et des rosés de grande qualité. Les
premierssontissusd'une large palette de cépages, telsle grenache
blanc, le bourboulenc, la clairette, I'ugni blanc, le rolle, le macca-
beuetle muscata petits grains, et se caractérisent par beaucoup de
rondeur et des ardmes de fruits miirs. Les rosés et les rouges sont
a base de grenache, qui apporte fruité, générosité et rondeur;de
syrah et de mourvedre, a I'origine d’élégants aromes d’épices, de
lacouleuretdelastructure; de cinsaultenfin, cépage traditionnel
desrosés,auxquelsil confére finesse et fraicheur. Appellation gar-
doisebien connue, tavel se consacre alaseule production de rosés
riches et expressifs, réputés pour leur capacité de garde m

14,5 - Ogier

note d'épices douces, garrique,
04.90.39.32.32.

dense, charnu, persistant,

Sélection
vins d'éte

grands-parents, c'ast la génération qui a quitté la région; a fépoque, on leur avait sy ;g‘;""mw oo sl g
dit qu'il 'y avait plus de travail pour eux... D'une certaine facon, nous sommes VALLEEDU RHONE 04.90.83.7016 pamplemousse fose, fond,
la génération du retour! Nous nous sommes installés en 2008 avec 3 hectares s SRR sl
de vignes. Aujourd'hui, nous cultivons 10 hectares sur des coteaus trés abrupts, g:‘;s; trés mre, iy

situés enire 400 et 450 métres dalttude. A coté de notre cuvee sur le fuit, on T oassatdine
produitun vina base de merlot, syrah et grenache cuvée Tiéfol - uisigni- ~ Roses . W06 L .

fie tréfle en occitan -, par référence aux trois cépages. Cest un vin plus dense et 0490461045, ~ RGne Paradox. Un rosé 3

plus complexe; la chance que fon a, Cest de pouvoir proposer desvinsassezdif-  pramarge REICHIE N e, e e

férents, avec comme point commun [a vivacité. Avoir de la fraicheur tout en pro-

Syrius (cOtes-du-rhine-villa-
ges-saint-gervais), Nez intense

mentholée, fenoull, framboise,
onctueux ef séveux, long et

fruits rouges, garrigue, délical,
savoureuy, harmonieux.

6631086300506/GAB/OTO/2

duisant des vins méridionaux, Cest aujourd hui un atout considérable. » defruits rouges, framboise,  séduisant. 6,20€. §50€.
Accords mets et vins
m’];h T I, e Elve
Feuilletés au fromage , toasts au saumon, toasts au foie gras, Tous les blancs secs de Loire ou d'Alsace et, bien sar, les rosés 1égers sur le fruit
Lapéritif mini-brochettes de volaille a la japonaise, verrine de mousse de | constituent d'excellents vins d'apéritif, Les champagnes rosés et les crémants
légumes, petites gougeres et tout ce qui constitue les seront également parfaits, soulignant de leurs bulles et de leur fraicheur la
grignotages de 'apéntif... délicatesse des amuse-bouches.
Plateau Assortiment parmi les huitres, palourdes, moules, bulots, Le caractere primaire et frais du plateau de coquillages demande des vins
de fruits crevettes grises, gambas, tourteau, homard et plus selon la blancs secs, jeunes, vifs, éventuellement marqués par une note de minéralité,
de mer région. comme ceux de Loire ou d'Alsace, sans oublier les effervescents.
Salades La fraicheur un peu végétale de la salade et des crudités, asso- | Le caractére un peu végétal de la salade s'efface derritre le goiit de la garniture,
Rekes ciée 2 une garniture de poissons fumés, de coquillages et crus- | et c'est donc en fonction de cette dernitre que I'on choisira, blancs, rosés et
o tacés, de viandes froides, ou de gésiers et de foie gras confit. rouges légers servis Iégerement frais, sans distinction de régions.
2 s PN T Avec les charcuteries un peu grasses, il est préférable de favoriser les vins dotés
Charetiterios sLécasse-ci?;:‘t%gar ;fsggéqugagﬁ:ﬂggg ﬁ‘gﬂéﬁ:gﬁu d'une bonne vivacité pour un accord tonique, blancs en téte. Le caractére
T dﬂ?;lmu::n s s s ¥ gfﬁ] rmé d'un granccli iamgon de déggest]aﬁoar;la‘p%ellﬁl;m rouge tendre ou un
: anc savoureux du Sud-Ouest ou de la vallée du Rhone.
=S, MR T T : Les poissons a la plancha sont parfaits avec les rosés et les blancs ensoleillés du '
Poisson grillé gig;;tt%gﬂehig]ﬂ:; ?o‘::sg:: g:i é}stmtg{l?f;: n;t]ﬁ g Languedoc-Roussillon, de Provence ou de la vallée du Rhone, tandis que les
et en friture fritures se dégustent trés chaudes a Theurs de Vapéritit, gz:[;?z lfgstures seront en harmonie avec les blancs secs de Loire, dAlsace ou du
e | Cotesd'agneau,saucisse de Toulouse, grillade de porcoubrachette | Tous les rouges tendres et savoureux accompagneront agréablement un
mt d'abats, les grillades sont parfaites avec des Po:mnes allumettes, | assortiment de grillades, sans préférence régionale. Pensez également aux
% | une tomate a la provencale et une petite salade de crudités. rosés de Bordeaux, riches et aromatiques.
Les fromages de chévre ont en commun leur gotit caprin, et se g " . <
Fromages caractérisent par une texture fondante et une note acidulée, Slins dea pl;t:auxnde ]:1‘;' lei !fmn@tgefndgﬁg.\’f:f:;;;ﬁ; ?;:ii;seﬁcgggs &
de cheyre ainsi que plus ou moins de piquant selon qu'ils sont affinés, TS 0NAES COUTEN BOU 1AL BOUPSHIEE (& &
P i, ' |blancs, et jouez sur leur texture plus ou moins onctueuse. z
meux _ I
erts base Salades de fruits, tartes, charlottes, clafoutis et desserts glacés | Les fruits de |'été appellent des vins au fruité délicat et de bonne fraicheur 8
dDe'e'm&ui g'ﬁ'ais constituent l'essentiel des desserts de I'été et mettent en valeur | comme les effervescents, champagnes rosés en téte, les moelleux du Sud-Ouest| £
: les fruits de saison aussi bien cuits que crus. et les rosés tendres de Loire. &
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14 - Chiteau Saint-Louis- Un tavel typé, nez de petits trés frais, séveux, harmonieux,  [GP coteaux-de-lardéche. Gali-  Cotes-du-rhone-villages- cerise el de fraise bien miire,
la-Perdrix fruits rouges, agrumes, riche, ~ persistant. 4,90 €, nette. Nez de fleurs blanches, laudun. Excellence. Unblanca  souple, juteux, gourmand,
04.66,0113.58. dense, beaucoup de fraicheur 14,5 - Domaine dela Camarette  fruits jaunes a noyau, com- lafois riche et frais, dotéd'un ~ jong sur les épices douces. B €.
Prestige. Rose clair, nez gre- en bouche, trés harmonieux, 04.90.61.60.78. plexe, fin, onclueux en bouche,  nez de fruits blancs bienmirs, 15 5 - Vignoble Alain Jaume
nadine, bouchetréshonbon,  parfait pour fapéritifettoutun  Ventou. Armonia. Nez frais,  long, gourmand. 6,90 €. fond et savoureu, persistant g i
fraise Tagada, gourmand, vin repas. 9,50 €. notes florales, pefils fruitsrou- 15,5 - Domaine Jeanne Gaillard ~  sur une agrédable minéralité. 04.90.34.6470
d'apériif trés parfumé, anisé ges, vif en bouche, confiserie,  06.79.7781.64. 890€. Ctes-du-rhone. Réserve
enfinale. 555 €. Autres réglisse, beaucoup de rondeur  1GP des collines-rhodaniennes. 14 - Vignerons de caractére Grand Veneur 2011, Nez délical
appellations &l de gourmandise. 5,60 €. Roussanne. Nez séduisant 04.90.65.84.54. expiessit fuitsnoirs epices
Tavel 14,5 ChiteauleDevoy-Hartine  'abicol,demiel, d'épices  Vacqueyeas. Seignewrdefon- G R0 EE
15 - Domaine Vignobles lombardo douces, beaucoup derichesse  timple. Nezaau fruité expressi, i i,
16~ Domaine Haby du Gour-de-Chaulé 046650053 enbouche, ondueux,finsle  pécheblanche, poire, fris, 2 CUreUX anins veloutes,
04.6650.0340. 04.90.658562. Lirac. ViaSecrela. Robesoute-  persistanteetfraiche. 950€.  onclueux, savoureux, petite ale raiche etnete. 750€.
La Forcaditre. Rosé soutenu, Gigondas. Nez iche, intense, nueet profonde, richeaunez, 15 - Domaine Clavel pointe d'amertume agréable, 19 - Laudun & Chusdan,
ardmes de cerise, clémentine,  notesdecerise, framboise,onc-  bigarreau, framboise, abricol,  0466.82.78.90. gourmand, 14 € Vignerons
bouchenriche puissante, tueux en bouche, épicesdouces,  rond et aras en bouche, persis-  IGP du Gard. Muscat sec cuvée AE6.90105,
struciurée, presque tannique,  pointe d'amertume agréable, tant et vineux. 720 €. Vega. Nez trés net, typé, fin ROUGES (otes-du-rhdne-villages-
de belles saveurs de cerise long et savoureus. 10,50 €. ; et élégant, ardmes de fleur 16 - Domaine Salel et Renaud chusclan. Excellence. Nez de
canfite en finale, un vraitavel  15- Cave de Tain-{'Hermitage BLANCS d'oranger et de rose, séveux, - 04.75.39.4819, fruits noirs rappelant la cerise
pour l'apéritif ettoutunrepas. 0475082067 16 - Domaine Salel et Renaud long et gourmand. 4,40 €. 16P Coteaus-de-Fardiche. etlamre, souple, rond, taning
870€. IGP des collines-rhodaniennes.  (woir portrait de Benolt Salelet 14,5 - laudun & Chusdan, Mescladis 2011. Assemblage veloutés, gourmand et long
15 - Domaine des Carabiniers Yrisé. Nez délicat, note florale,  Elise Renau) Vignerons de gamay et de grenache, un sur des notes d'épices et de
04.66.82.62.94. salade de petits fruits rouges, 0475394819, 04.66.90.11.05, délicieux rouge d'été aunezde  garrigue. 1,60 €,
' [ ]
Sélection Fiefs-vendéens
¥insceis 15 - Domaine defa Bodetie
Laure Paupion
VALLEE DE LA LOIRE 06,08.48.06.95

la trés vaste région du Val de Loire pro-
duitsurunegrande diversité de terroirs,
apartird'unelarge palette de cépages, tous
lestypesde vins. Rouges, roséset blancsse
déclinent en vins secs, moelleux ou effer-
vescentsetsontla plupart du tempsadap-
tés a une consommation estivale. Avec
41% de blancs et 13 % d’effervescents, le
Val de Loire est le premier vignoble fran-
cais producteur de vins blancs d’appella-

Vincent Caille

tion.Larégionse positionne égalementau
deuxiémerangdesvignobles producteurs
derosés. Ilsreprésentent aujourd’hui une
bonne moitié de la production d’Anjou-
Saumur, qui est de faitladeuxiemerégion

de France pourla production de cetypede -

vins.Entéte,ontrouvel'appellation caber-
net-d’anjou, maislerosé-d’anjouetlecaber-
net-de-saumurfournissent égalementdes
volumes non négligeables m

Domaine Le Fay d’Homme
(muscadet-de-sévre-et-maine)
«Je me suis installé sur le domaine familial en 1986,

et je représente la cinquieme génération. Bien s,

jai toujours entendu dire gue le muscadet est un
vinfacile, a boire rapidement, En réalité, on produit
des vins délicieux pour accompagner les coquilla-
ges, mais également des cuvées de trés bonne
capacité de garde et d'évolution. On fait un travail
dle fond sur les parcelles et on a trois grandes enti-
tés de terroir, avec des nuances trés nettes qui se
retrouvent dans fes vins. Cela nous permet de jouer
sur les notions de maturité, mais aussi de fraicheur,
jusqu’a produire des vins frés nettement marqués
par laminéralité. A partir dela, on a une gamme
assez large, avec des vins a hoire jeunes pour leur
caractére fruité et des vins qui subissent des éleva-
ges plus longs, en présence des lies fines quiappor-
tent complexité et volume. Actuellement, on vend
dles 2010 ef méme dles 2009, »

ROUGES
Anjou

16 - Domaine de fa Motte

Gilfes Sorin

02.41.78.72.96.

Trés joli nez au fruit d'une
belle pureté, cerise, feuillage,
bouche tendre, élégante, bien
fruitée, droite, rafraichissant et
gourmand. 4,50 €.

14,5 - Domaine de Hatte-Perche
Christian Papin

02.41.5775.65.

Anjou gamay. Nez cerise el
sous-bois, s'ouvre sur les fruits
rouges 3 'aération (Un passage
en carafe ne nuit pas), bouche
rande, savoureuse, tanins
douy, bonne longuer, finale
cerise noire. 5,10 €.

14 - Chateau du Fresne
Vignobles Robin-Bretauft
02.41.54.30.68.

Nez fruité, cerise, fraise des
bois, bouthe douce, ronde en
attaque, plus serrée en finale,
baon fruit, tanins assez accro-
cheurs. 4,05€.

Chinon

15,5 - Domaine Charles Pain
02.4793.06.14-06.0713.85.22.
Prestige. Gelée de mire, cas-
sis, cerise, note épices douces,
bouche ample, souple, tanins
fins, bonne longueur. 6,30 €
15 - Domaine Wilfrid Rousse
02.4758.84.02- 06.07.79.69.59.
Les Bois e Beaumont 2010.
Nez cerise cuite, sous-bois,
houche fraiche, douce, bonne
matidre, tanins éveillés en
finale qui font saliver... 94D €,

cabernet, bouche vive, tendue,
hien fruitée, trés cabemet. De
la matiere, joli fruit, 9 €.

Saint-nicolas-
de-bourgueil

15 - Domaine Amirault

Thierry, Kavier el Agnés
Amirault

02.479775.25.

Les Quarterons 2011. Fruits
rouges, cerise, florale, bouche
délicate, tendre, fraiche,
élégante, équilibrée et longue.
750 €.

14,5 - Frédéric Mabileau
02.4797.79.58 - 06.99.02.31.27,
Les Rouilléres. Fruits noirs,
note épicée, cerise burlat,
bauche vive, tendue, tanins
vifs en finale mais sans dureté.
850€.

14/14,5 - Talau et Foltzenlogel
02.4797.76.79 - 06.07.32.00.83.
Le Vaujaumier 2011, Nez sous-
bois, poivron, bouche épicée,

fraiche, tanins présents, de la

matiere, hon équilibre. 7 €,

Saumur-
champigny

14,5 - Domaine de Nerleux
Amélie Néau

02.41.51.61.04,

Les Nerleux. Fruits noirs, pate
brisée cuite, bouche ronds,
souple, fraiche, élégante, bien
fruitée. 7,20 €.

Touraine

16 - Domaine de la Charmoise
Henty el Jean-Sébastien

Marionnet

02.54.98.70.73. :
Gamay. Cerise burlat, tarteala
myrtilie, pur et flatteur, bouche %

CLAUDE MOSCHETTI/REA
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tendre en attaue, droite, des touches Zan, goudron Rosé-d’anjou 13,5 - Domaine des Trottibres pale, nez fruité, framboise, (voir portrait de Vincen! Caillé}
fraiche, petits tanins croquants  chaud, bouche structurée, Renélamolte pomme verte, bouche vive 02.40.54.62.06- 06.73.49.01.27
enfinale.5,75 €. énicée et fruitée, vin de 14,5 - Les Caves de fa Loire 0241.5414.10-06.5044.8850. et pleine, bien fruilé, vif, eS| Part du colibri. Mirabelle,

14 - Domaine Frangais Cartier repas. 7€, 02419122, Champ d'oiseaux. Rose clai, frais. 4,10 €. parfume une maturité plus
02.54.7151.54 - 06.43.00.89. M. Les Caprices d'Inés. Rose fluo,  gelée de groseille, framboise, i uée'uue la cuvée domaine
Gamay. Nez cerise et des Cabernet-d’anjou pélillant, nez pomme verte, bouche tendre, parfumée, Et aussi 9 ; s
notes sous-bois, bouche vive, bouche gourmande, fraiche,  assez vive, 430 €, Bouche trésfruitée, un vin
onctueuse, tanins doux, 16,5 - Domaine vive, un pétiiant rés agréable 15 - Domaine delaRoche Bleve  séduisan, fltteur, prét a boire,
vivacité en finale, bonne Les Grandes Vignes al'apérilif avec des notes Touraine Sebastien Comille riche en saveurs. 5,40 €.
tension. 415 €. 024154.05.06-06.80.551764.  muscalées. 380€. 02.43.46.26.02.
La oue. Rosé demi-sec. 14,5/15 - Domaine Rosé pineau d'Aunis. Floral Touraine
ROSES (Coloré, brillant, nez cerise Rosé-de-loire Cartier et poisette, bouche fraiche,
Chinon confite, mandlarine, bouche 0254715154-0643.00891. ¢légante, désaltérante, levin 15,5 - Domaine defa Charmolse
bien fruitée, variation sur la 15 - Domaine des Noéls Rosé élaboré a partir dutépage e litre que 10,5°, digeste et Heary et Jean-Sebaslien
13,5 - Domaine Baudry-Dutour  cerise et desnotes de confiture  02.41.5418.01-06,81.62.0718, pineau d’Aunis, un cépageassez  sgdyisant, 9,60 € ou 20 € les Marionnet
02.4758.53.01, de fraise, délicieux. 8 €. Rose péche, nez agrumes, rare qui confére au vin des 3 bouteilles. 0254987073
Chateau de la Grille. Nez pétrole, 14 - Domalne des Deux Arcs bouche struclurée vive notes poivrées et épicées. Un el
fomate, bouchevive, ronde, 0241594757 mais avec du gras, pointe vinoriginal Stucuré intense ~~ BLANCS Sauvignon. Floral, pomme
fruitée, légére, plaisant. 950€.  Fraise et ceriseensalade, bou-  €picée apporiée parlepineay  ensaveurs.4,25€, Muscadet-de- . verte, bouche fraiche, élé-
B5-PenedBerandCouly cheapeinesuade, ddlicate,  o'unis (assemibié au grol- 14 - Rémi Cosson sévre-et-maine: gante, piche blanche, des
0247936419, bien parfumeée, longue, gour-  leau), long, convientaurepas.  02.4765.70.63-06.80.93.53.73. expressions de pouilly, droit,
Rosé clair, vif, nez floral avec mande, idéal & Iapéritif, 4 €. A30€, Touraine-Noble-Joué. Rose 15 - Domaine Le Fay d’Homme long.595€.

Sud-Quest

imadiran ou cahors font penser aux repas d’hiver, le vignoble
duSud-Ouestn’enreste pasmoinsunimportant producteurde
vins fruités et frais. On y trouve, aussi bien en rouge qu'en blanc
etrosé, tous les types de vinsissus d'une diversité de cépages qui
fait de la région le plus grand conservatoire ampélographique
de France. Lappellation fronton, premier metteur en marché de

Cedric et Amélie Bougues

rosésduSud-Ouest, produitdes vinsfinsetaromatiquesabasedu
cépagenégrette, quidonne desvinsnaturellement peualcoolisés,
tandis quel'appellation saint-mont, dans les trois couleurs, pro-
posedesvinssouplesaufruitééclatant, produitsen quasi-totalité
par le groupement de producteurs Plaimont. Enfin, le Bergera-
cois, situé dans le prolongement de la région de Saint-Emilion,

d'abord réputé poursesliquoreux etsesrougesde garde, propose

de plus en plus de vins tendres et fruités m

6631086300506/GAB/OTO/2

Chateau Briand (bergerac)

«Nous nous sommes installés en 2008, nous avions 25 ans tous les deux. Encing
ans, on ne fait pas la révolution, mais on a beaucoup replanté et investi dans le

Sélection Yoy s o Cha, il falit commencer tt. 0n en estarrivés a produire deux gammes, fune
Vins cicto M 8 e e, g P, ke e des vins de fruit et Iautre des vins plus complexes. La cuvée Gourmandise
SUD-OUEST mcneviv'e. ;zetm i lﬁ'i'ﬁﬁ.?mm de Briand est un vin de plaisir, un vin facile a boire. Cest certes un vin simple,
roquants, frais, gourmand. ﬂiﬁéﬂ:fi - mais ¢a ne doit surtout pas étre un petit vin sans intérét, On [élabore comme un
14,5 - Lionel Otin et Ge profilde Fappellation, unblan  DIANC Sec, I faut étre tres précis, il a fallu trois ans pour arriver a ce résultat. Cest
e médiite dun et cotecmweder U vin un pe atypique, mas e but est justement de sorir de lmage caricatu-
ROUGES réseaudecavistesoudiretement lestés nettes quiprolongent  alle cles vins costauds du Sud-Ouest. En réalité, on produit tous les styles de vins,
Betpiiac i S ion onala chance d'avoir une grande variété dle cépages, mon but est d'en plan-
N s . EEER ter dautres, il faut expérimenter... Pour que les gens viennent nous voir sur nos
LeFut 2. Nezdepetls  qoumand psantbenio,  dompergonentcoieande,  COt€aUx éloignés, il fautfairedes vins originaus, avec une viaie personnalté »
Iruits rouges, framboise, mire,  joli travail d'assemblage. Vin ~ associé ausémillon, aromes -
tanins fin:I et souples, [mé %ile g%gléi( el dété, lresagréable. frais d'a{gménes, fruits blancs,
SOMTHERC POVT 13} 44 i note miellée, graselharmo fines apporte a ce vin au nez 05.62.69.62.81 intense de fruits rouges, notes
::I;SE de gﬂllﬁ.ﬁﬂﬁ — I'lI‘IEIIK, Trna_lelzs fraiche. 4,80 € e fraise et framboise rondeur m.gﬁélﬁggnﬁw florales et exotiques, 4 a fois
3 - Chiteau Briand - Domaine de Peflehaut et onctuosité, persistant el n aux arbmes i
(irortaisdeCidricel 155 -heauduBly 056294870 sovoren frdesurunencle  foructisnels nolesde O xeL2ct onge
?‘?ﬁmﬂw) am}iﬁzg ANl e e gase LBE i doures. 65 cerseetdefase, ondueuxet ' 9OUMAN AL
85.33.48.83. Montra ; ical  gascon. Unvin légérement 15 - Chateau Bouissel d'une trbs agréable fraicheur. 14~ Maison Rigal z
Gourmandise deBriand.Nez  defruilsjaunes, notesd'agru-  mioelleux au fruité immediat, 0563301049 I5€, 05.65.30.70.10. e
expressif de fruits rouges, mes, lileul, amertume agréa-  juste équilibre entre douceur Frorken Hezridhe stcomelon Anoter également, la cuvée IGP cdles-du-lol. Uinstant &
petites notes dépices douces, ble, onclueu, suave, rond, el vivacité, 6,45 €, ! mp Tannéa (13,5), unrosé gour- safran. LIn rosé & base de g
bouthe veloutée, taninssou-  finale séduisante, 5,70 €. e fruits jaunes rappelant fa mand et frais, idéal a Iheure v 2
ples, croquant du frif, fraiset 15,5~ Lionel Osmin et Gie ROSES péchemire,notes dépices o Papéritf, 350 €. (épage maibec, nezde pelits =
charmeur. 450€. 05.59.0514.66. 15~ Chateau de fa Jaubertie douces, bouche onclueuse, 14,5 - Cave de Fronton frults rouges tsés mirs, notes 5
Cami Salié 2010, Un jurancon 0553563201, . tendre, finale fraiche. 5,50 € 05.62.79.9779. d'épices douces, savoureux et E
Gaillac ser, au nez riche et complexe Bergerac. Un élevage sur lies 14,5 - Plaimont Producteurs Fronton. Comte de Négret. Nez  gourmand. 3,70 €. E
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Les effervescents

'l‘rop souvent réservé aux événements festifs, le champagne
peut étre un excellent vin de soif. Dans son livre «Zaccord
parfait des vins et des mets», le sommelier Philippe Bourgui-

CREMANTS
Crémant
de Bourgogne

16 - Les Caves Ballly Laplerre
D3.86.53.7777

Brut La Ravizotte. Un crémant
fringant et trés brut, note de
fruits blancs, finesse et pureté

bouche, mousse veloutée, rond
of frais. 10,50 €.

Crémant de Die

14,5 - (ave de Die Jaillance
04.75.22.30.15.

Brut bio. Assemblage de clai-
rette, muscat et aligoté, notes

Page 8/9

anglaise, un vin mr, assez
savoureux, avec des notes
fruits confits et néfle, 789 €.

-

0241.40.20.40.
(rémant-de-loire brut rosé,
Robe claire, nez pomme

et framhoise, légérement
citronng, champignon blanc,

AT oo S enbouche, alliant puissance~~ 4e fenoul, de fleurset defruits  poisette fraiche en bouche,
gnonavoue avoir déja « poussélevice»jusqu'a se désaltérerdun g ¢légance, finaleminérale. ~ Dlants, bouche savoureuse, bien fruité, frais. 10,65 €.
verre de champagne agrémenté d’un glagon, quitte a subirles 9 E:Iumt?}l)ﬂém WIEBE. U Doiote ol
foudres des Champenois! Si vous n'imaginez pas en arriver3 |3 Brutrosé Assembiage ‘ LuBH 2

= B R i oy e ! de pinot noir et de gamay, un Les Fines Bulles de Vodanis.
pareilleextremité, privilégiez toutefoislacidité naturellerelevée  rosébrutséveuxetdegande ~ Crémant Vouvray Brut. Méthode tra-
du piquant de 1a bulle des champagnes comme des crémants,  fadeun auartmes depels  de Borcleaux Oonnebe. Un ur i a
al’heure de 'apéritif comme a table. Il ne faut pas oublier que um,,e' uuseug.es&we e 15 - Vins Marin Delmas hou(he"m" iy gfﬁ; de
les effervescents sont des vins i part entiere! m 14,5 - Chiteau de PHestrange ﬁ”ﬂ%ﬂﬁ taufuite 0o etde pomme, rafaichis-
b i, epesfolgtic, 08 630€
Eizéar 2011, Un brut pur h ;
s 17~ Morel e & il derepas biendanslestyle  chardonnay au nez délicat de {’{'é“ﬁ;;‘"‘gmgu"&"“?.“' . AUTRES
Selaction 03.25.2910.88 des oses des Riceys, flewrset defrutsbanc, fin~ F5ACSE0 SOL EER RS 14,5 - Domaine Vaysstte
vins d’été Rosé de cuvaison. Cerise, long, presque tannique. et agréablement minéral en PeliisIruits fouges. We. - o5 pz5737.05
fraise, grenadine, note fumée, ~ 1570€. bouche.9¢€, Gaillac Méthode ancestrale
LES EFFERVESCENTS bnuthg épicée, longue, Chez Morize, nous aimons aussi Crémant du Jura brut. Nez de pomme golden,
gourmande, structurée et beaucoup le rosé des Riceys, Crémant ~Domsine bouche vive, pur mauza,
crémeuse, finale avecune un vin sans bulles de Limoux };5_{ 84.66.00. g?m o ‘ljr_anls;:é g_tl:_l;nngnd. Umlofm_ls
pointe tannique qui luidonne  mais délicieux. Le 2009, Brut ros6 2010 Nez expressifet @ ahentil. «Un ena loujours
duressortetdelalongueur.  riche en saveurset 15,5 - Sewn e flral noes e it exctigues. A on st groupes pour e
1635€ gourmand, estencore en venle mﬁmf lehoutde € depelts ruts rouges St |y ahitars veena
- i | dial outentes et celie
CHAMPAGNES e ko aaetOl gamme delacave ounertes  BouCTeStave ondeeldntée g g on i 2000,
ROSES : ol ' fin d'agrumes, de fuits blancs & L€ 0reabie raicheur. On i pas jusqu’a Nogl | Ga
nez bien parfumé, fraise, relve. = 950€. L ! -
175 - Heari Goutorbe citron vert, plclie de vigne 155 - Pper-Heldseck et d'amande, rond et suave en fait 10°, Cest un vin Irés fruité,
BHSAN, frase, bouche cémeuse fne,  Rosésauvage. escolorg nez Do U NERIINE BE. e pvESCENTS okl
Floral, ge!éedeglosem‘e. élégante, bonne longueur, des  un peu bourguignon, griotte, Crémant d’Alsace PE LOIRE )
bouthe vive, bien parfumée, notes briochées en finale. 40€.  fraise, orange, houche manda- 14 - Maison Ackerman
élégant, délicat, trés crémeux, 16,5 - Morize Pre & Fils fine, orange sanguine, pointe 15,5 - Domaine Boft Fréres 024153.03.21
long, une painte de tanin en 03.25.29.30.02. damertume du zeste d'orange,  03.69.73.22.50. Saumur Grande Réserve Royal.
finale ravive les envies... Un Grenadine, épices, assez cuisine asiatique & prévoir. Nezouvertsurdesardmesde  Doré, nez brioche, mirabelle,
trés joli rosé. 195 €, vineux, griotte, gras, plein.Vin  Plein, intense, long. 36 €. fraise, framboise, bien secen bouche aux saveurs de créme
T 0 O
09.75.926119-06.2037519. 12010 quiesta la vente), ROSES
eau O a | S uidnas aCodela  prévoirS0€, Doy
Bottiére. Un nez typé de 14,5~ Domaine de Thulon Terroirs & Talents
gamay, cerise, notede violette,  Famille Jambon 04.7466.7786
i — . o fruité expressif, bouche assez 04.74.04.80.29, Beaujolals 2011, Un rosé de
Echpsee parle beaujolaisnouveau, la productiondelarégion  pyissante hamonieuse, per-  Beaujolais-vllages. Nez gl
souffre d'un vraimanque de reconnaissance, unesituationa  sistante.10€ expressif, aromes florau, mand de pelits fuits rouges,
lafoisinjuste et regrettable. Le gamay, cépage uniqueduBeaujo- |} anansRochete e o UNDeUGITUMES, boucie
lais,donne desvinsau fruité éclatant, fraiset profonds, capables  peajolais-vllages. Nez agréable vivacit,résgour-  S0UPIe Deauup de aicheus,
de dérouter parfoisles plusavisés des dégustateurs. En effet,de  intense, élégant, notes de mand. 160 € 4.5 - Domaine des
el Pl ; . < fruitsnoirs bienmars, épices 14,5 - Chiteay g Nugues
trés vieux morgons, cruréputé pourses vins debonne capacit€ o esenbouche tanins fins, 04 4041299 04.74.04.4,00.
de garde, sont souvent confondus avec de vieux bourgognes. A veloutés, harmonieu, juleur,  Beaujolals. Secret de Char- Beaujolais-villages. Nez

noter, une petite production de blancs a base de chardonnay
qui constituent de trés agréables vins d’apéritif m

Sélection
vins d’été

BEALJOLAIS

ROUGES

16- Jean-Paul Brun
Domaine des Terres-Dordes
0478479345,

Beaujolais. (uvée premiére.
Nez expressif d cerise noire,

BEAUJOLAIS
6631086300506/GAB/OTO/2

fruité pur, vin profond en bou-
che, fruits noirs, trame dense,
harmonieux, note de poivre,
trés persistant. 6 €.

15,5 - Jacky Gauthier
Domaine de Colefte
4.74.69.25.73-06.08.89.0791.
Régnié. Coteaux de Valliere
201. Nez exprimant un fruité
trés pur, fruits noirs bien
mirs, bouche séveuse, tanins
fins, veloutés, harmonieux et
long. 8 €.

15,5 = Pierre-Harie Chermette
Domaine du Vissoux
04.74.71.79.42.

Beaujolais. Les Griottes.

Un beaujolais typé, riche,
arbmes nets de framboise,
frais, bigarreau, Savoureux en
bouche, beaucoup de chair,
harmonieus et gourmand, 7 €
chez les cavistes.

15 - Loron et Fils

03.85.36.61.20.

Fleurie, Les Saprolites 2011,

Le plus féminin des crus du
Beaujolais offre ici un nez trés
floral qui rappelle fa violette et
Ia rose, trés joli fruit en bouthe,
déficat et séduisant. 1154 €.

15 - Domaine David-Beaupére

long. 4,75 €.

14,5 - Cave du (hateay

e Chénas

04.74.0448.19.

Chénas. Coaur de granit 2011
Unnez riche quise livie a
V'aération, fruits noirs, cerise,
notes d'pices douces, tanins
denses, veloutés, finale
séveuse. 6,60 €.

BLANCS

14,5 - Vignerons

des Pierres-Dorées
04.24.71.62.81.

Beaujolais. Terra Iconia 2011,
Nez de fruits blancs hien
mars, pointe d'amerlume
trés agréable, dense, riche,
notes d'épices douces, trés
généreus. Bientot dispo-
nible (actuellement, c'est

donnay. Nez complexe de
fruits blancs mirs, note de
pamplemousse, ananas, ong-
tueuy, vivacité agréable, finale
fringante. 8,30 €.

14 - P. Ferraud & Fils
04.74.06.4760.

Beaujolais 2011. Nez généreux,
arbmes de flewrs blanches,
fruits jaunes bien mirs, notes
d'agrumes, vif en bouche,
onctueus, harmoniely, gour-
mand, 10,85€.

14 - Domaine

des Maisons-Heuves
0474668124

Vin de France. Pinot aris.
Fruits blancs, agrumes, pam-
plemousse, minéralité assez
marquée, acidulé, amande
amére en bouche, rond, finale
nette, 450 €

déicat et expressif, floral,
fraise des bois, framhboise, rond
et souple en bouche, fraisen
finale, beaucoup de gourman-
dise. 6,50 €.

14 - Julien Merle
04.74.71.60.74-06.78.15.41.53,
Beaujolals. Rosé séduisant

a base de gamay nor, fruité
expressif, cerise, framboise,
beaucoup de fraicheur, savou-
reus, idéal pour l'apéritif et les
salades composées. 4,30 €

14 - Domaine de la Béche
04.74.69.15.89.

Beaujolais. Caroline. Rosé
frais et fringant offrant de
séduisants ardmes de pelits
fruits rouges, rond et harmo-
nieux en houche, idéal pour
l'apéritif. 4 £,
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Alsace

Si le vignoble alsacien est réputé pour ses blancs de grande
garde, racés et complexes, principalement a base des cépa-
ges riesling et gewurztraminer, on y trouve de trés nombreux
vinsfruitéset charmeursadaptésaune consommation estivale.
Pinot blanc et muscat donnent des vins gourmands, appréciés
pour leur fraicheuretI'originalité de leurs parfums, tandis que
le pinot noir donne des vins rouges tendres et soyeux, a dégus-

ter alatempérature delacave m

Sélection
vins d’éte

ALSACE

BLANCS

15 - Domaine Paul Blanck & Fils
03.69.78.23.56.

Chasselas. Nez trés expressif,
floral, agrumes, fruits exoti-
ques, bien sec et minéral en
bouche, harmonieux, persis-
tant. 850 €,

15 - Domalnes

03.89.74.27.00.

Pinot blanc Les Princes Abbés
2011, Nez fin et déficat, floral,
notes de viennoiserie et de
fruits jaunes, bouche ample,
ronde, finale trés fraiche et
harmonieuse. 755 €.

15 - Wolfberger
03.69.22.20.20.

Nez délicat de fruits jaunes,
poire, note muscatée, typé,
savoureuy, équilibre trés

agréable en douceur et vivacité,
gourmand, persistant. 740 €.
14,5 - Albert Mann
03.89.60.62.00.

Muscat. Nez typé, note mus-
catée, rose, un peu exotique,
délicat, bouche tencire, har-
monieuse, croquant du fruit,
fraicheur en finale. 11,50 €.
14,5 - Domaine Aimé Stentz
03.69.80.63.71

Pinot blanc Rosenbera. Nez
délicat de poire, pomme, fleurs
blanches, tendre et séveus en
bouche, finale séduisante et
fraiche. 6,45 €.

14 - Domaine Bott Fréres
07.89.73.22.50.

Muscat 2011, Nez typé, ardmes
floraux trésmets, fruits blancs,
agrumes, un peu d'épices en
bouche, note amére agréable,
Bcggkbeauzoup de fraicheur.

ROUGES (pinot
noir)

15,5 - Domaines Schiumberger
05.89.4.27.00.

Les Princes Abbés 2011, Nez
de fruits noirs bien mirs, note

d'épices, savoureux en houche,
tanins soyeus, frais, savoureux,
fringant. 1210 €.

15 = Albert Mann
03.89.80.62.00.

Clos de la Faille 2011, Un rouge
riche et expressif, note de
framboise, myrtille, fraises au
vin, tanins veloutés, dense,
tout en finesse. 30 €

15 - Vincent Stoeffler
03.88.08.52.50.

Tradition. Nez de cerise, fram-
boise, fraise hien milre, bouche
complexe, note de réglisse,
tanins veloutés, long et frais,
taractére minéral. 8 €,

14,5 - Caves Jean Becker
03.89.47.9016.

Bio. Nez ouvert sur les fruits
rouges mirs, épices douces,
tond en bouche, tanins
moelleux, harmonieus, finale
fraiche surle poivre, 785 €,
14,5 - Bestheim & Chiteaux
03.8949.09.29.

Réserve 2011, Nez de fraise
bien mire, cerise, frais, bouche
tendre, tanins souples, fruité
€clatant, long et gourmand.
150€.

Bordeaux rosés

Surtout réputé pour ses rouges, le vignoble bordelais s’en est
longtemps tenu, en matiére de rosé, au bordeaux clairet, vin

foncéet puissant, digne héritier duclaret, trés prisé des Anglais
auXVIII°siecle. Difficileacommercialiseren dehorsdumarché
local, le clairet est un peu passé de mode. On trouve dorénavant
de nombreux rosés plus classiques, plus clairs aussi, qui sacri-

fient ala tendance de vins légers et aromatiques m

Sélection abricat, péche de vigne, bouche  ses blancs et rouges en pessac-
vins d'été épicée, gourmande, assezstruc-  |éognan. 60% cabernet-sauvi-
taurée,fn vgnlemez lescavistes  gnon, 35% merlot et 5% petil-
: partir de 8 €. verdot. Nez légérement boisé,
PRI R 14 - Domaines Meneret-Audy vanillé, bouche aux saveurs de
05.5755.11.80. nougat, le boisé est assez mar-
Rosé de Courteiflac. Nez de qué mais sans tre envahissant.
petils fruits rouges, note de Frais et gourmand. 17 €.
pamplemousse rose, matiére 13,5 - Maison Bouey
145 - Lafon-Roset dense, savoureuy, fraicheur 05567725071,
Cest le rosé du chiteau Lafon- agréable. 5,60 €. Vague d'ouest. Nez de pelits
Roche!, ou classéensaint-esté- 13,5~ Chateau Brown fruits rouges, notes exotiques,
phe. 100% cabernet-sauvignon,  05.56.870810. rond, gourmand, acidulé et
Rose melan, nez bien fruite, Rosé de Brown, plusconnupour  harmonieux. 350 €.
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