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DOMAINE DU VISSOUX 
Le Domaine de Vissoux est une exploitation gérée par Martine et Pierre-Marie Chermette. Le 
Domaine est situé dans la région des Pierres Dorées dans le Sud du Beaujolais à Saint Vérand. 
Martine et Pierre-Marie Chermette vinifient des vins sur des terroirs authentiques, d'une très 
grande qualité. Beaujolais blanc, rosé, rouge, Brouilly, Fleurie, Moulin à Vent, du Crémant de 
Bourgogne ainsi que de la crème de cassis artisanale. Obtenir un raisin sain à pleine maturité grâce 
à la lutte raisonnée et vinifier le plus naturellement est le credo du Domaine du Vissoux. Pierre-
Marie Chermette aime vinifier sans levures exogènes, sans chaptalisation et utilise peu de soufre. 

 

VIEILLES VIGNES | DOMAINE DU VISSOUX 

BEAUJOLAIS | 2015 | ROUGE 

RÉSUMÉ ANALYSES : 

Polyphénols : 1861 mg/l 

Alcool - Kcal :  12.53 - 73 Kcal / verre de 10 cl 

Sulfites :  18 mg/l (SO2 libre) - 31 mg/l (SO2 total)  

Pesticides - LMR :  0% (LMR max sur 85 molécules) 

DÉGUSTATION  :   

PÉTULANTE TUNIQUE D’UN ROUGE CRISTALLIN PROFOND AUX NUANCES VIOLINE. À 
L’OLFACTION SON BOUQUET S’IMPRÈGNE DE PARFUMS AÉRIENS  
DE BOURGEON DE CASSIS, DE FRAMBOISE, D’ÉPICES DOUCES (SAFRAN, CUMIN), DE VIOLETTE, DE 
SILEX ET DE BÂTON DE RÉGLISSE. L’ATTAQUE EST SOUPLE, BIEN DOCILE, ELLE SE LAISSE ASSEZ 
RAPIDEMENT SUPPLANTER PAR UN MILIEU DE BOUCHE À LA TEXTURE FLATTEUSE, PLUS CORSÉE, 
QUI FLEURE BON LA GRIOTTE, LA MYRTILLE, LE GINGEMBRE, LA PIERRE À FUSIL ET LE ROMARIN. 
À L’OLFACTION, SON BOUQUET S’IMPRÈGNE DE PARFUMS AÉRIENS DE BOURGEON DE CASSIS, DE 
FRAMBOISE, D’ÉPICES DOUCES (SAFRAN, CUMIN), DE VIOLETTE, DE SILEX ET DE BÂTON DE 
RÉGLISSE. 

Mes sincères félicitations ! 

0% de Pesticides, pour cette cuvée après les analyses pratiquées en laboratoire. Cette cuvée est donc conforme au cahier 
des charges de Vins et Santé, visant l’excellence et la transparence auprès des consommateurs.  
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