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weee Si€rra Reed, des podiums du
monde entier aux vignes du Vissoux

Parcours. Tour & tour top-modéle internationale, présentatrice TV, & 28 ans, cette Californienne a déja eu plusieurs vies. Et cest & présent
vers laviticulture qu’elle s’est tournée en apprenant sur le terrain. Depuis septembre, elle est en Beaujolais pour faire ses armes.

ansles cuves dudomaine
du Vissoux, a Saint-Vé-
rand, le vin gargouille.
« Tiens, il parle », lance Sierra
Reed, émerveillée. « La vinifi-
cation, Cestmagique ! » Depuis

Elle est touchée
par la magie de la
Iterre beaujolaise

septembre, la jeune femme
ceuvre aux cotés du couple
Chermette pour poursuivre
son apprentissage... Etson
réve. Danslavie, iln’y apas
hasard, juste des rendez-vous.
A28 ans, elle semble n'en avoir
raté aucun. A 16 ans, repérée
dans les rues de Los Angeles,
elle devient top-modéle inter-
nationale. Au gré de ses péré-
grinations, et alors que cette
carriére touche a sa fin, lavoila
propulsée présentatrice d'une
émission de télévision surle
voyage, en Nouvelle-Zélande.
Puis, d’une autre, sur la gastro-
nomie, le vin, ses producteurs.
« Je n’y connaissais vraiment
rien », admet-elle. Pourtant
elley prend gofit ; et son choix
valui donner larévélation de sa
vie, une « epiphany », en

anglais. C’étaiten 2010.
« Jinterviewais des viticul-
teurs, en Nouvelle-Zélande,
parmiles 12 meilleurs du
monde. Alors qu’ils me par-
laientj’ai soudain pensé :
‘Mais, je veux ce qu'ils ont !’.

-Etre top-modele, c’est étre

belle. Mais la beauté se fane.
Or, dansla vie, on a besoin de
stabilité, de permanence. Faire
mon vin issu du raisin de mon
propre domaine, cestla que je
planterais mes racines. » Sans
bagage viticole, Sierra, 25 ans,
lache les lumiéres des projec-
teurs pour entamer, en coulis-
se, son apprentissage a travers
le globe. Pour elle, pas d’école si
ce n’est celle du terrain. Des
cuvages les plus prestigieux de
la Nappa Valley en passant par
ceux d’Italie et d’Australie, la
voila tour a tour, guide de
dégustation, apprentis cenolo-
gue avec I'une des meilleures
sommelieres des Antipodes,
vendangeuse... Les Beaujo-
lais ? Sierra les connait bien.
Notamment ceux du Vissoux
(lire plus loin). Hasard ? En
avril, alors qwellevendange, en
Australie, elle rencontre un cer-
tain Jean-Etienne Chermette
dont les parents ne sont autres
que les producteurs de ce vin
quelle apprécie particuliere-
ment. Le rendez-vous est pris.
Sierra aide le jeune homme a
trouver un stage en Californie.
Lui, lameten contactavec Mar-
tine et Pierre. A force d’obstina-
tion, I'épouse parvient enfin a

' fairevenirlajeune femme,

début septembre. « Mais can’a
vraiment pas été facile avec
I’administration », lance la
vigneronne. Et Sierra lui en est

reconnaissante. « Le Beaujolais
aune histoire », dit-elle. « Il
suffit de voirla terre pour
savoir ot 'on est, quel cru elle
porte. Travailler avec Pierre,
c’est passionnant. Il a un ins-
tinctincroyable. Parexemple, il
lui suffit juste de gofiter un
raisin pour savoir quelle serala
teneur en sucre. Il travaille
comme personne et sa femme
est un véritable moteur ». Plus
que jamais convaincue de son
choix, Sierra restera encore
pour la sortie du primeur avant
de repartir dans hémisphére
sud. A l'autre bout du monde,
c’est un morceau de Beaujolais
quelle emportera avec elle,
pourréaliser sonréve. B

Céline Bally

Chagque année, ce sont prés de
380 000 bouteilles qui sortent
du domaine du Vissoux (1/3 de
primeur, 1/3 de beaujolais, 1/3
de crus).Et le couple Chermet-
te travaille beaucoup avec
I'étranger. « 30 % de notre
chiffre d’affaires vient de
I'export. On vend dans 22

pays », indique Martine. D'oll la
nécessité d’avoir un site inter-
net francais-anglais qui marche
bien. Pourtant, pour évoquer la
magie du vin, des parfums, des
arémes qui s’en dégagent, les
mots leur manquent. « Avoir
Sierra avec nous, ¢a a vraiment
&té un atout », lance la vigne-
ronne. « Elle a une capacité de
dégustation qui est vraiment
incroyable, des commentaires
trés pertinents, et ; bien siir un

« L’avoir avec nous, ¢ca a
vraiment été un atout »

vocabulaire trés riche pour
décrire ce gu’elle a goiité. Idéal
pour nous aider ». Opportunité
linguistique, donc, mais pas
que. Si Martine assure ne pas
vouloir recommencer 'expé-
rience, face aux nombreuses
difficultés administratives aux-
quelles elle a dii se confronter,
elle ne regrette pas ce choix.

« Sierra est trés originale, dyna
migue. C’est une vraie person-
nalité. Et puis, travailler avec
elle, vivre avec elle, cela nous &
donné une autre ouverture sur
le monde. Notre fils a suivi une
formation mais il fait, a présent
le méme parcours quelle. Il est
allé en Nouvelle-Zélande, en
Australie, il est a présent en
Californie, pour voir d’autres
méthodes de vinification ».




