offre anraversol vari quartier una levura di
duemila anmi 4 storia e di architetura, Dal
nudes medievale-ninasdmentale, artorno
alla cartedrale gotica di St-Jean, alla penizola
alla confluenza owa Rodane eSaona Cuiéil
cucre della citea, dove siconcenramoipalaz-
ziborghiesi sette e ottocenteschi ei principali
musei e monurnent: Hotel de Ville, Musée
des Beaux-Arts, 'Opéra restaurata da Jean
Mouvel. Sullo sfondo la collina della Croix-
Eousse, il quardere della seta, che da popo-
lare com'era quando vi abitavane i canuts, &
diventato luogo prediletto per gallerie d’axte
& bar branchés, Senza dimnenticars la trentna
di pond che la avraversane, panicolarinen-
te suggestivi nelle luci della sera,

Itorne c'¢ la Lione contemnporanes, e pro-
prie qui, nel quartiere deghi affari, Laurent
Bigalha rlevatone 2007 il piccolo ristorante
L’Alexan dnin, facendoghi ricovare inmedia-
tamente la stella Michelin perduta. Cosa rara
per un nsterante in Franda, oa i mend del
glovane chef 0@ Tendances Egumes, dedicato
imteramente alle verdure, una delle sue gram-
di passioni: «Se non mold possono permet-
tersl un'aragosta, uha mucching o una carota
sono alla portata di wid: peccato non saper
approfiware della ricchezza dei loro profumi
g saporie. Un memd che segue fedebmente
Valternarsi delle stagioni regalando nei mesi
aunmmali una raffina sinfonia di funghi,

Tarra di vini per vocazione

L'autunmo, appunto, stagioneideale peruna
gita wa villagdi, castelli e colline sulle wacce

Pietra a vista e
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del pitt famoso wa i prodotd del terzitorio
attorno a Lione: il Beawjolais nouveau Che,
tengono a predsare i produttord, & uno dei
dodici crus della regione vinicola Beaujolais,
chiarnato cosi in seguito a un decreto Trini-
steriale del 1951, Secondo la regolamnenta-
deone i vind ad appellation Lorigine contrblee
non possono essere vendud prima di 6 set-
timane dallimberdgliamento {data flssa
approssimatvarnente al 15 dicemnbre), ma
il decreto ha autorizzato a faxlo solo a patto
che sull'etichetn sia saitto nowveay  W-m]

torretta d’'angolo per
il seicentesco Chateau
de Cercy {in alto}.
Sopra, da sinistra: e
botti di vino riposano
nella cantina dalle volte
ribassate; un assaggio
di Beaujolais nouveau,
servito in un bicchiere
col nome di Michel
Picard, proprietario
con il fratello Cyril dello
Chateau. Nella tenuta
{30 ettari} si producono
vini rossi e bianchi Aoc.

o primeur. Un gusto inconfondibile, 'impres-
sione di assaporare un frutto appena colto, e
una vita breve, perche dopo il 15 dicembre
non & pit un vino novello e diventa sempli-
cemente un Beaujolais.

Lungo la Reute des vins du Beaujolais, che dal
nord di Lione si snoda fino al confine con la
Borgogna, € tutto un susseguirsi di produtto-
ri con una lunga storia alle spalle. E il caso di
Pierre-Marie Chermette, enologo di forma-
zione, che gestisce con passione la proprietd
familiare di Vissoux. Lui e la moglie Martine
s0no stati tra i primi viticultori della regione
a sviluppare una coltivazione nel rispetto
della natura, privilegiando la qualita rispetto
alla quantitd. Una scelta premiata dalla cri-
tica francese e internazionale, nonché dalle
tavole dei migliori ristoranti e chef lionesi,
da Bocuse a Le Bec a Viannay.
Proseguendo verso nord, senza dimentica-
re una visita a Oingt, antico villaggio di ori-
gini celtiche e romane, tra i piu belli della
regione, che conserva intatte le sue tipiche

Muecche al pascolo
[sopra) sulla sirada

da Qingta S-werand.
Pagina accanto,
sopra; 13 canting del
Camaine duviszoux 2
Marting Chermerts.

A destra e sotio:

il cancella d'ingressa
alky Chiteau de
waurenard; il castalka
cal tipiea impianta a W,
una vasthia réclme
turistica del Beagjalais,

case in pietra dorata, si arriva a Gleizé. Nel-
lo Chateau de Vaurenard, circondato da
25 ettari di vigneti di proprietd della stessa
famiglia dal 1672, Ghislain de Longevial-
le produce un ottimo Beaujolais. Nouveau
certo, ma anche vino di qualitd superiore,
da invecchiamento, fino a 6 anni secondo
le annate. «Il lavoro inizia dalla vigna, dalle
radici che devono scendere il pit possibile
in profondita per approfittare al massimo di
caratteristiche e qualita del terreno, soffren-
do anche il meno possibile dei pericoli legati
agli eccessi climatici». La raccolta & manua-
le, a grappolo intero e i metodi di vinifica-
zione utilizzati sono quelli classici, come
anche allo Chiteau de Cercy, un'imponente
casa di campagna del '600 in pietra dorata
restaurata negli anni *70. Dazienda vinicola
di proprieta della famiglia Picard, con 30 et-
tari di vigneti sparsi nel territorio, & gestita
da Cyril, il rappresentante dell’'ultima gene-
razione che perpetua con la stessa passione
la tradizione dei suoi antenati. @



